
Burro di montagna, acciuga

Salsiccia di vitello, senape, cipolla
acidula

Burrata, pomodoro, basilico

Burro di montagna, trota affumicata
gel di lamponi

Robiola di capra, tapenade di olive
pomodoro confit

10 € cadauno

Aperitivo all’italiana

Salame cacciatorino, Formazza
antipasto piemontese, pane

15 € cadauno

Baccalá mantecato,
pane di segale, biete

Moscardini alla Luciana,
crema di mais bianco

Patata affumicata, uovo barzotto,
salsa mornay, verdure

‘Ris e coi’
ravioli di riso, salsiccia di vitello, verza,

funghi shiitake

Guancia di manzo, purè di patate

Pescato del giorno,
guazzetto trapanese, pane di

segale

Pulled pork
sfilacciato di maiale, salsa

barbecue, cavolo cappuccio

Crema di zucca,
gorgonzola e amaretti

12 € cadauno

Pere al timo,
zabaione al moscato, nocciole

Bonet

Cioccolato,
limone e meringa

10 € cadauno



Bacco

Altamura - Cipango
Bella Estate Passito - Verjus - uva

Crocetta

Sake Shirayuki Edo Genshu
Michter’s bourbon - nocino - fico

Sottosopra

16 €

16 €

16 €

Toki - aghi di pino - salicornia
semi di finocchio

Tramonto a Roatán 16 €

Flor de Caña 12 - Mancino secco
platano - acqua di cocco - Timorasso

Bello di mamma 16 €

Roku - Mancino secco - Tio Pepe
cicoria - peperoncino - aglio

Bicycle Thief 16 €

Tanqueray Ten - Martini Bitter
pompelmo - limone - soda

Iame’s pool
16 €

Casamigos Blanco - chiodi di garofano
kiwi

Ginga 16 €

Santa Teresa 1796 - Creme de cacao
Briottet - Genepy - peperone

Loreto

Pierre Ferrand Cognac
C. Drouin Calvados
Mancino ambrato - mela verde
mandorla

16 €

Stagione

Pisco 1615 - pomodoro
melone affumicato - basilico

16 €

Dadline 16 €

Sgrappa - Ratafiá Rossi - Saras del fen
Laphroaig

Spritz no more 16 €

Altamura distilleries - St. Germain
sake - peperoncino

Americano alla moda 16 €

Bitter Martini Riserva - Martini rubino
Martini ambrato - fiori d’arancia

Alcool Free

Loca Cola 12 €

Seedlip Spice - coca cola

James Bond is dead 12 €

Tanqueray 0.0 - cordiale al finocchio
sedano


